ANOA N

ANOAH - Plant based

BRUNCH

JANUAR - FEBRUAR

Bei uns im ANOAH servieren wir Dir drei liebevoll kreierte
Géange zum Friuhstick, zusatzlich steht Dir unser Buffet a
discrétion frei nach dem Motto "so viel du magst" zur
Verfugung.

1 GANG
Shakshuka, ,,Spiegelei®, gertstete Baumniusse

2 GANG
Mehrkornbrot, gebratener Kabis, Tahina-Mayo

3 GANG
Indisches Mais Gries, Rumtopf-Zwetschge, gebrannte Mandeln

BRUNCH MENU ANOAH

Bestehend aus 3 Gange a je 16 CHF + Buffet & discrétion fir 11 CHF
59 CHF / Person

ZUSATZLICHE GANGE:
Scrambled Tofu Chef’s Choice auf 2 Toasts
16 CHF

Purple Rain: ANOAH Signature Dish
23 CHF

ZURI TRUFFEL
on Top fur 8 CHF / Gramm




GETRANKE

BUBBLES

Prosecco Nudo 1dl
Champagner Blanc de Noir Fleury 1dl

MIMOSAS (auch alkoholfrei verfiigbar)

12
21

Classic Mimosa
Mandarinen-Mimosa,
Lavendel-Mimosa,

JUICE

12
12
12

Frisch gepresster Orangensaft
Most vom Bauernhof

Red Juice

Ingwershot

HEISSGETRANKE

O~ 2~

Espresso

Doppelter Espresso
Kaffee

Cappuccino

Matcha Latte

Latte Macchiato
Schoggi «Milchy
Pumpkin Spiced Latte
Chai Latte (Dirty + 1)
Frischer Pfefferminztee
Frischer Ingwer Zitronen Tee

WASSER

NNNNNNNOaOow

Mit oder ohne & discrétion / pro Person

ANOAH - Plant based
Rigiplatz 1
8006 Zurich

1nfo@anoah ch
044 865 88 88

*Uber Allergene und Inhaltsstoffe unserer Speisen kann dir unser Servicepersonal
gerne jederzeit Auskunft geben. Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. der

gesetzlichen MwSt.



