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ANOAH - Plant based

MENU

NOVEMBER - DEZEMBER

WURZELWUNDER

Sellerie-Apfel-Salat, gerdstete Kurbiskerne, Estragondl,
Kohlrabi-Sauerkraut-Sud, Quitten-Thymian-Gel

LEON’S MIDNIGHT SNACK

Heimat-Mafaldine, gerosteter Blumenkohl,
Federkohlchips, Preiselbeer-Kompott, Basilikum

BRUDER JAKOB

Krauterseitling, Erbsen, eingelegter Patisson,
Limeleafdl, Salicorn, Gruner Rettich

PURPLE RAIN

Rotkohlrisotto, Kimchi, Sojajoghurt,
karamellisierte Haselnusse, Parmivegano

TREFFER MIT DEM PFEFFER

Ackerbohnenpfeffer, Pommerysenf-Kartoffelstock,
Maroni, Pastinakenchip, Valle Maggia Pfeffer

KAPTIAL BRATAPFEL

Apfel-Zimt-Kuchen, Tonkabohnen-Espuma, weisse
Glihwein Reduktion, Mandarinli-Sauce, Bratapfelpluree




GETRANKE

ANOAH SUNRISE 16
Gin / Orange / Rote Beete
MOSTIGE SIECH 16

Whisky / Apfelmost / Thymian

WINE — PAIRING 60/ 70

Relats Brut, Recaredo, Xarel lo, Macabeu, Parellada
Licos Terra, Alta, Clos Pachem, Garnacha Blanca
Liebenstein, Baron Longo, Chardonnay

Rivus, Pfitscher, Lagrein

Aia, Pla i Llevant, Merlot

Ottonel Auslese 2022, Tschida, Muskat

NON ALCOHOLIC — PAIRING 50/60
Apfel-Nogroni

Preiselbeer-Shrub

Miso-Estragon-Spritz

Red-dJuice

Maroni-Thymian-Milch

Weisser-Holunderglihwein

MIXED PAIRING 55/65
Ab zwei Personen, je ein Glas Wine und Non-Alcoholic

ANOAH WAKE UP CALL 9
Doppelter Espresso auf Eis / Hafermilch / Schoggisirup

MENU

5-Gang

6-Gang

Truffel pro Gramm

ANOAH - Plant based www.anoah.ch
Rigiplatz 1 info@anoah.ch
8006 Zurich 044 865 88 88

*Uber Allergene und Inhaltsstoffe unserer Speisen kann dir unser Servicepersonal
gerne jederzeit Auskunft geben. Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. der
gesetzlichen MwSt.



